


CANTINE SENATORE

e PUNTALICE — CIRO ROSATO DOP
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GAGLIOPPO

e ALIKIA — CALABRIA BIANCO IGP
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GRECO BIANCO 70%, TRAMINER 30%

CANTINE RUSSO & LONGO

e ALMA RISA — CALABRIA ROSATO IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | GAGLIOPPO PREVALENTE, GRECO NERO, SANGIOVESE

e MALVASIA & SAUVIGNON — CALABRIA IGT
GRADO ALCOLICO: 12,5% | MALVASIA BIANCA, SAUVIGNON BLANC

e PECORELLO “OIS” — CALABRIA BIANCO IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | PECORELLO

CANTINE IPPOLITO

e PESCANERA — CALABRIA ROSATO IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | GRECO NERO

e PECORELLO — CALABRIAIGT
GRADAZIONE ALCOLICA: 13% | PECORELLO

e MARE CHIARO — CIRO BIANCO DOC
VITIGNI: GRECO BIANCO | GRADAZIONE ALCOLICA: 13%

CANTINE CERAUDO
e IMYR - VAL DI NETO BIANCO IGT

GRADO ALCOLICO: 14% | CHARDONNAY 100%

e GRAYASUSI ETICHETTA RAME - CALABRIA ROSATO IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | GAGLIOPPO 100%

e GRAYASUSI ETICHETTA ARGENTO - VAL DI NETO ROSATO IGT
GRADO ALCOLICO: 13,5% | GAGLIOPPO 100%

e GRISARA - VAL DI NETO BIANCO IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | PECORELLO 100%

e PETELIA - VAL DINETO BIANCO IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | GRECO BIANCO 50%, MANTONICO 50%

CANTINE SERRACAVALLO

e DON FILI - TERRE DI COSENZA ROSATO DOC
GRADO ALCOLICO: 12,5% MAGLIOCCO CANINO

e FILOVENTO — CALABRIA BIANCO IGP
GRADO ALCOLICO: 13% | GRECO BIANCO, PECORELLO, RIESLING

e PETRAMOLA — CALABRIA BIANCO IGP
GRADO ALCOLICO: 12,5% | PECORELLO, CHARDONNAY, GRECO BIANCO
MASSERIA FALVO

¢ DONNA FILOMENA - TERRE DI COSENZA BIANCO DOC
GRADO ALCOLICO: 13% | GUARNACCIA BIANCA

o PIRCOCA - TERRE DI COSENZA BIANCO DOC
GRADO ALCOLICO: 14% | GUARNACCIA 65%, MALVASIA, MOSCATO, RIESLING, TRAMINER

CANTINE FERROCINTO

e PECORELLO IGP | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | PECORELLO 100%




NTINE I

o LUMARE | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 13% | GAGLIOPPO & CABERNET SAUVIGNON

e PRIMA FILA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | PECORELLO

e MADRE GOCCIA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GRECO BIANCO & CHARDONNAY

e BEL FRESCO | ROSSO SERVITO FRESCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GAGLIOPPO

e DONNA GIOVANNA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | GRECO BIANCO DI VENDEMMIA TARDIVA

e CIRO | ROSATO DOC
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GAGLIOPPO

e CIRO | BIANCO DOC
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GRECO BIANCO

e MURANERA | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 14,5% | GAGLIOPPO, MAGLIOCCO, CABERNET SAUVIGNON E MERLOT

e PRINCIPE SPINELLI | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | GAGLIOPPO 100%

e TERRE LONTANE | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 13% | GAGLIOPPO 70%, CABERNET FRANC 30%

e CRITONE | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 90%, SAUVIGNON 10%

ANTIN
e GRECO NERO | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GRECO NERO 100%

e GRECO BIANCO | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | GRECO BIANCO 100%

e BLUETTE | BIANCO FRIZZANTE
GRADO ALCOLICO: 12% | GRECO 50%, CHARDONNAY 50%

e CECILY | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12% | GRECO BIANCO 100%

e RAFAEL | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 13% | GAGLIOPPO 100%

 JOSEF|ROSSO
GRADO ALCOLICO: 13% | GAGLIOPPO 100%

¢ MOSCATO DI PANTELLERIA DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 15,5% | ZIBIBBO 100%

ANTINE FIRR

e ALTAVILLA DELLA CORTE SICILIA DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | GRILLO 100%

e LE SABBIE DELL’ETNA DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | CARRICANTE, CATARRATTO




CANTINE PAOLO LEO

e PRIMITIVO ROSATO
GRADO ALCOLICO: 12% | PRIMITIVO 100%

e PRIMITIVO ROSSO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | PRIMITIVO 100%

e CALALUNA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | FIANO 100%

e CHARDONNAY | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 100%

¢ MALVASIA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12% | MALVASIA BIANCA DI LECCE 100%

¢ NEGROAMARO | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 13% | NEGROAMARO 100%

e IRONICO | BIANCO FRIZZANTE
GRADO ALCOLICO: 11% | CHARDONNAY E MALVASIA BIANCA DI LECCE
CANTINE RIVERA

e FURFANTE IGT | BIANCO FRIZZANTE
GRADO ALCOLICO: 12% | 50% BOMBINO BIANCO, 40% CHARDONNAY, 10% MOSCATO

e FURFANTE IGT | ROSATO FRIZZANTE
GRADO ALCOLICO: 11,5% | BOMBINO NERO 100%

arrp ar oty

CANTINE MASTROBERARDINO

¢ MORABIANCA IRPINIA FALANGHINA DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | FALANGHINA 100%

e NOVASERRA GRECO DI TUFO DOCG | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | GRECO DI TUFO 100%

e RADICI FIANO DI AVELLINO DOCG | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | FIANO DI AVELLINO 100%

b caro

CANTINE FRESCOBALDI

e POGGIO ALLE GAZZE DELL’ORNELLAIA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | SAUVIGNON BLANC 61%, VIOGNIER 23%,
VERMENTINO 14%, PETIT MANSENG 3%

e ALIE | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | SYRAH 95%, VERMENTINO 5%

e CAMPO AI SASSI MONTALCINO ROSSO DOC
GRADO ALCOLICO: 13,5% | SANGIOVESE 100%

e CASTEL GIOCONDO BRUNELLO DOCG | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 14,5% | SANGIOVESE 100%

e SANTA MARIA MORELLINO DI SCANSANO | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | SANGIOVESE 85%, CABERNET SAUVIGNON 15%

e TENUTA PERANO CHIANTI CLASSICO ROSSO DOC
GRADO ALCOLICO: 13,5% | SANGIOVESE (CON MINIME VARIETA COMPLEMENTARI)

e LEVOLTE DELL’ORNELLAIA | ROSSO | GRADO ALCOLICO: 13,5% | MERLOT 70%,
SANGIOVESE 15%, CABERNET SAUVIGNON 15%

e ORNELLAIA | ROSSO | GRADO ALCOLICO: 14% | CABERNET SAUVIGNON, MERLOT,
CABERNET FRANC, PETIT VERDOT




e VERMENTINO TENUTA GUADO AL TASSO | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | VERMENTINO 100%

e SCALABRONE TENUTA GUADO AL TASSO | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 13% | CABERNET SAUVIGNON 40%, MERLOT 30%, SYRAH 30%

e CONTE DELLA VIPERA CASTELLO DELLA SALA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12% | SAUVIGNON BLANC 80%, SEMILLON 20%u

e PRUNOTTO MOSCATO D’ASTI DOCG | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 5% | MOSCATO BIANCO DI CANELLI 100%

e “CUVEE ROYALE” TENUTA MONTENISA | FRANCIACORTA BIANCO DOCG
GRADO ALCOLICO: 12% | CHARDONNAY 78%, PINOT NERO 12%, PINOT BIANCO 10%

¢ BRUT ROSE TENUTA MONTENISA | FRANCIACORTA DOCG
GRADO ALCOLICO: 12,5% | PINOT NERO 100%

e FICHIMORI TORMARESCA | ROSSO DI SALENTO
SERVITO FREDDO | GRADO ALCOLICO: 12% | NEGROAMARO 100%

e TIGNANELLO 2001 | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 12% | CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON, SANGIOVESE

e BOLGHERI DOC SASSICAIA | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 14% | CABERNET SAUVIGNON E CABERNET FRANC

e VALDOBBIADENE DOCG SPAGO | PROSECCO
GRADO ALCOLICO: 11% | GLERA 100%

e SERGIO ROSE 1887 | PROSECCO
GRADO ALCOLICO: 11,5% | BLEND DI UVE ROSSE VINIFICATE IN ROSATO

e VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG | PROSECCO
RIVE DI SANTO STEFANO MILLESIMATO BRUT
GRADO ALCOLICO: 11% | GLERA 100%

e ROSE CLASSICO | PROSECCO DOC ROSE EXTRA DRY
GRADO ALCOLICO: 11% | GLERA 90%, PINOT NERO 10%

e SAUVIGNON COLLI ORIENTALI DEL FRIULI DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | SAUVIGNON 100%

e RIBOLLA GIALLA COLLI ORIENTALI DEL FRIULI DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | RIBOLLA GIALLA 100%

CANTINE JERMANN

e PINOT GRIGIO | BIANCO | VENEZIA GIULIA IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | PINOT GRIGIO

e RIBOLLA GIALLA “VINNAE” | BIANCO | VENEZIA GIULIA IGT
GRADO ALCOLICO: 12,5% | RIBOLLA GIALLA, TOCAI FRIULANO, RIESLING RENANO

e CHARDONNAY | BIANCO | VENEZIA GIULIA IGT
GRADO ALCOLICO: 13% | CHARDONNAY

ERTHONA COLLI TORTONESI DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 14% | TIMORASSO 100%




CANTINE BELLAVISTA

¢ ALMA NON DOSATO | FRANCIACORTA DOCG SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 90%, PINOT NERO 10%

¢ ALMA ROSE | FRANCIACORTA DOCG SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 65%, PINOT NERO 35%

¢ BRUT 2020 | FRANCIACORTA DOCG SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 75%, PINOT NERO 25%

e VITTORIO MORETTI | FRANCIACORTA DOCG SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 58%, PINOT NERO 42%

CANTINE CA’DEL BOSCO

e SATEN | FRANCIACORTA DOCG SATEN
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 85%, PINOT BIANCO 15%

e EXTRA BRUT | FRANCIACORTA DOCG EXTRA BRUT
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY, PINOT BIANCO, PINOT NERO

e CUVEE PRESTIGE | FRANCIACORTA DOCG BRUT
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY, PINOT BIANCO, PINOT NERO

e CORTE DEL LUPO | CURTEFRANCA BIANCO DOC
GRADO ALCOLICO: 13% | CHARDONNAY 80%, PINOT BIANCO 20%

CANTINE J. HOFSTATTER

¢ JOSEPH SUDTIROL DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 14% | GEWURTZTRAMINER 100%

¢ MULLER THURGAU VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | MULLER THURGAU 100%

e DE VITE VIGNETI DELLE DOLOMITI IG'I_‘_| BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13% | PINOT BIANCO, MULLER THURGAU, SAUVIGNON, RIESLING

CANTINE PFITSCHER

e STOASS’ GEWURZTRAMINER | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | GEWURZTRAMINER 100%

¢ MULLER THURGAU DOLA | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | MULLER THURGAU 100%

CANTINE SAINT MICHAEL EPPAN

e FALLWIND SAUVIGNON | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | VIGNETI UBICATI AD “APPIANO MONTE” E VICINO AL PAESE DI APPIANO

e FALLWIND CHARDONNAY | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 13,5% | DIVERSI VIGNETI NEL COMUNE DI APPIANO

e FALLWIND GEWURTZTRAMINER | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 14,5% | VIGNETI LUNGO LA STRADA DEL VINO AD APPIANO E TERMENO

e PINOT SCHULTHAUS | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 14% | VIGNETI IN ZONA SCHULTHAUS

CANTINE FERRARI

¢ MAXIMUM BLANC DE BLANCS TRENTODOC | SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 100%

¢ MAXIMUM DEMI-SEC TRENTODOC | SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 100%

¢ MAXIMUM ROSE TRENTODOC | SPUMANTE ROSE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 100%

e PERLE TRENTODOC | SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 100%

e RISERVA DEL FONDATORE TRENTODOC | SPUMANTE
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 100%

e TENUTE LUNELLI | PIETRAGRANDE TRENTINO DOC | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 80%, SAUVIGNON 20%

e TENUTE LUNELLI | ZIGGURAT MONTEFALCO DOC | ROSSO
GRADO ALCOLICO: 14,5% | SANGIOVESE 70%, SAGRANTINO 15%, CABERNET E MERLOT 15%




CANTINE GASSIER

e ESPRITGASSIER | ROSATO
GRADO ALCOLICO: 13% | CINSAULT, GRENACHE, ROLLE, SYRAH

CANTINE LAROCHE

e CHABLIS LES CHANOINES | BIANCO
GRADO ALCOLICO: 12% | CHARDONNAY 100%

CANTINE BOLLINGER

* CHAMPAGNE AOC BRUT SPECIAL CUVEE
GRADO ALCOLICO: 12% | PINOT NOIR 60%, CHARDONNAY 25%,
PINOT MEUNIER 15%

CANTINE KRUG

o CHAMPAGNE KRUG GRAND CUVEE 171° EDITION
GRADO ALCOLICO: 12,5% | PINOT NOIR 45%, CHARDONNAY 37%,
MEUNIER 18%

CANTINE DOM PERIGNON
* CHAMPAGNE DOM PERIGNON VINTAGE 2013
GRADO ALCOLICO: 12,5% | PINOT NOIR 50%, CHARDONNAY 50%

CANTINE PERRIER - JOURT

¢ CHAMPAGNE GRAND BRUT
GRADO ALCOLICO: 12% | PINOT NOIR 40%, CHARDONNAY 20%,
PINOT MEUNIER 40%

¢ CHAMPAGNE BLANC DE BLANC
GRADO ALCOLICO: 12% | CHARDONNAY 100%

o CHAMPAGNE BLASON ROSE
GRADO ALCOLICO: 12% | CHARDONNAY 25%, PINOT NERO 50%,
PINOT MEUNIER 25%

CANTINE LOUIS ROEDERER

¢ CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER COLLECTION 245
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 42%, PINOT NOIR 36%, MEUNIER 22%

e CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER ROSE 2017
GRADO ALCOLICO: CIRCA 12,5% | PINOT NOIR 65%, CHARDONNAY 35%

¢ CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER VINTAGE 2016
GRADO ALCOLICO: 12% | PINOT NOIR 68%, CHARDONNAY 32%

¢ CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER CRISTAL 2015
GRADO ALCOLICO: 12,5% | PINOT NOIR 60%, CHARDONNAY 40%

CANTINE JACQUART

e JACQUART MOSAIQUE BRUT
GRADO ALCOLICO: 12,5% | CHARDONNAY 40%, PINOT NOIR 30-35%, MEUNIER 25-30%

o JACQUART MOSAIQUE ROSE

GRADO ALCOLICO: 12,5 % | CHARDONNAY 33%, PINOT NOIR 44% (DI CUI 16% VINO ROSSO),
MEUNIER 23%

CANTINE STAG’S LEAP WINE

o KARIA — NAPA VALLEY, CALIFORNIA, USA
GRADO ALCOLICO: 13,5% | CHARDONNAY CON 2% MUSCAT CANELLI

CANTINE HARAS DE PIRQUE

¢ ALBACLARA -VALLE DE LEYDA, CILE
GRADO ALCOLICO: 13% | SAUVIGNON BLANC

CANTINE TURZKO BIRTOK

¢ RIESLING RAJNAI - PANNON, UNGHERIA
GRADO ALCOLICO: 12,5% | RIESLING RENANO







FRANCIA

¢ HINE XO CIGAR RESERVE COGNAC
BLEND COGNAC | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 10 ANNI

¢ MAISON PEYROT LIQUEUR POIRE
WILLIAMS & COGNAC 1956
COGNAC ALLA PERA | GRADAZIONE ALCOLICA: 30%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 2 ANNI

¢ FRANCOIS PEYROT 1ER CRU DE COGNAC
COGNAC V.S.0.P. | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 12 ANNI

¢ BAS ARMAGNAC V.S. SAMALENS
COGNAC V.S.0.P. | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 3 ANNI

¢ DECANTER AUGUST
CALVADOS XO | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: DAI 6 AI 15 ANNI

¢ GRAND JANNEAU MILLESIME 1964
ARMAGNAC | GRADAZIONE ALCOLICA: 43%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 12 ANNI

¢ GRAND JANNEAU MILLESIME 1966
ARMAGNAC | GRADAZIONE ALCOLICA: 43%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 12 ANNI

¢ GRAND JANNEAU MILLESIME 1975
ARMAGNAC | GRADAZIONE ALCOLICA: 43%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 12 ANNI

SPAGNA

* GRAN DUQUE D’ALBA SOLERA
GRAN RESERVA | BRANDY | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 12 ANNI

¢ CARDENAL MENDOZA CARTA REAL
BRANDY | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 30 ANNI

¢ CARDENAL MENDOZA NEBULIS
BRANDY AFFUMICATO | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 15 ANNI

STATI UNITI

¢ REBEL 100 KENTUCKY STRAIGHT
BOURBON WHISKEY | GRADAZIONE ALCOLICA: 50%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 4 ANNI

* ANGEL’S ENVY
BOURBON WHISKEY | GRADAZIONE ALCOLICA: 43,3%
INVECCHIAMENTO: MINIMO DA 4 A 6 ANNI




¢ TENJAKU PURE MALT
WHISKY | GRADAZIONE ALCOLICA: 43%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 6 ANNI

e AKASHI SINGLE MALT
WHISKY | GRADAZIONE ALCOLICA: 45%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 4 ANNI

o AKASHI MEI SEI
BLENDED WHISKY | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 3 ANNI

¢ YAMAZAKURA
BLENDED WHISKY | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 3 ANNI

e THE QUIET MAN 8 Y.O. SINGLE MALT
IRISH WHISKEY | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 8 ANNI

o FINLAGGAN “OLD RESERVE”
SINGLE MALT SCOTCH WHISKY | GRADAZIONE ALCOLICA: 46%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 6 ANNI

e THE GLENTURRET 15 Y.O.
SCOTCH WHISKY | GRADAZIONE ALCOLICA: 50,8%

Kan, Rum & LKhum

SPAGNA

e DOS MADERAS DOUBLE AGED LUXUS
RUM | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 15 ANNI

« DOS MADERAS TRIPLE AGED 5+5 ANOS
RUM | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 10 ANNI

¢ VIEUX AGRICOLE XO
RHUM XO | GRADAZIONE ALCOLICA: 42%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 6 ANNI

e VIEUX AGRICOLE VSOP
RHUM VSOP | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 5 ANNI

e BLACK TEARS DRY SPICED
RUM AROMATIZZATO AL CAFFE | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
NVECCHIAMENTO: MINIMO 2 ANNI

e LAPROGRESSIVA
BLENDED RUM | GRADAZIONE ALCOLICA: 41%
INVECCHIAMENTO: INTORNO AI 5 ANNI




¢ RYOMA
RHUM | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 7 ANNI

¢ CENTENARIO
RON | GRADAZIONE ALCOLICA: 40%
INVECCHIAMENTO: MINIMO 30 ANNI

Ghrappe

e SARPA DI POLI
GRAPPA BLEND BORDOLESE | MERLOT & CABERNET
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

e BASSANO 24 CARATI
GRAPPA BLEND BASSANESE | UVE AROMATICHE DI B. DEL GRAPPA
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

¢ CLEOPATRA AMARONE ORO
GRAPPA BARRICATA | AMARONE DELLA VALPOLICELLA
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

¢ GRAPPA SASSICAIA POLI & FRIENDS
GRAPPA BARRICATA | SASSICAIA

GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

¢ PO’ DIPOLI MORBIDA
GRAPPA DI MOSCATO | UVE: BLEND DI MOSCATO
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

¢ PO’ DIPOLI AROMATICA
ACQUAVITE DI VINACCE DI GEWURZTRAMINER
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

e PO’ DIPOLI SECCA
GRAPPA BIANCA DI MERLOT | UVE: PIAVE E MERLOT BREGANZE
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

¢ PO’ DIPOLI ELEGANTE
GRAPPA BIANCA DI PINOT | UVE: PINOT NERO E PINOT BIANCO
GRADAZIONE ALCOLICA: 40%

PIEMONTE

e ALCHIMISTA DI FAMIGLIA - MONTANARO
GRAPPA BARRICATA DI PINOT | UVE: LANGA
GRADAZIONE ALCOLICA: 42%

e CANNUBI-MONTANARO
GRAPPA BARRICATA DI BAROLO | UVE: NEBBIOLO DA BAROLO
GRADAZIONE ALCOLICA: 43%

e MILLESIMATA 1978
GRAPPA BARRICATA DI BAROLO | UVE: NEBBIOLO DA BAROLO
GRADAZIONE ALCOLICA: 45%




Oirii al. catice & Bevande analealiche
Ol ines by the gtass & O lan-alochalio dhinks

PRIMITIVO ROSSO € 5
CANTINE PAOLO LEO

NEGROAMARO €35
CANTINE PAOLO LEO |
ROSSO

JOSEF CANTINE
LONETTI | ROSSO

CHARDONNAY
CANTINE PAOLO LEO |
BIANCO

CECILY CANTINE
LONETTI | BIANCO

FURFANTE IGT
CANTINE RIVERA |
BIANCO FRIZZANTE

FURFANTE IGT
CANTINE RIVERA |
ROSATO FRIZZANTE

RAFAEL CANTINE
LONETTI | ROSATO

PRIMITIVO ROSATO
CANTINE PAOLO LEO

VERMENTINO
LUNGAROTTI | BIANCO

BALIAGGIO CANTINA
DI VENOSA | ROSATO |
AGLIANICO DEL
VULTURE 100%

CALICE PROSECCO

ACQUA SURGIVA
NATURALE 75 CL

ACQUA SURGIVA
FRIZZANTE 75 CL

ACQUA PLOSE
NATURALE 75 CL

ACQUA PLOSE
FRIZZANTE 75 CL

ACQUAFILETTE
NATURALE 75 CL

ACQUA FERRARELLE
75 CL

COCA COLA75CL

COCA COLAZERO 75 CL

COCA COLA1L

FANTA 75 CL

SPRITE 75 CL

ACQUA NATURALE 33
CL

ACQUA FRIZZANTE 33
CL

€2,5

€2,5

€2,5

€2,5

€2,5

€2,5

€2,5
€2,5
€2,5

€2,5
€2,5

€2

€2




istitlats a catice

HINE XO CIGAR RESERVE COGNAC

MAISON PEYROT LIQUEUR

POIRE WILLIAMS & COGNAC 1956

FRANCOIS PEYROT 1RU DE COGNAC

BAS ARMAGNAC V.S. SAMALENS

DECANTER AUGUST

GRAN DUQUE D’ALBA SOLERA

GRAN RESERVA

CARDENAL MENDOZA CARTA REAL

CARDENAL MENDOZA NEBULIS

GRAND JANNEAU MILLESIME 1964

GRAND JANNEAU MILLESIME 1975

GRAND JANNEAU MILLESIME 1996

REBEL 100 KENTUCKY STRAIGHT

ANGEL’S ENVY

TENJAKU PURE MALT

AKASHI SINGLE MALT

AKASHI MEI SEI

YAMAZAKURA

THE QUIET MAN 8 Y.O. SINGLE MALT

FINLAGGAN “OLD RESERVE”

THE GLENTURRET 15 Y.O.

DOS MADERAS DOUBLE AGED

DOS MADERAS TRIPLE AGED

VIEUX AGRICOLE XO

VIEUX AGRICOLE VSOP

CENTENARIO

BLACK TEARS DRY SPICED

LA PROGRESSIVA

SARPA DI POLI

BASSANO 24 CARATI

CLEOPATRA AMARONE ORO

GRAPPA SASSICAIA POLI

PO’ DI POLI MORBIDA

PO’ DI POLI AROMATICA

PO’ DI POLI SECCA

PO’ DI POLI ELEGANTE

ALCHIMISTA DI FAMIGLIA

CANNUBI

MILLESIMATA 1978




DIGITAL MENU

TRANSLATIONS

jf%@ 0 phenalaioni:

0985552085

SPECIFICARE EVENTUALI ALLERGIE ALIMENTARI E
DA CONTATTO AL PERSONALE DI SALA.
DISPONIBILI FUORI MENU IN BASE A PROPOSTE STAGIONALI.

ELENCO DEGLI ALLERGENI ALIMENTARI
(ai sensi del Reg. CE 1169/11 D.Lgs 109/92, 88/2009 e s.m.i.)

LASCIA UNA RECENSIONE SU

Google @®Tripadvisor TheFork ()

SEGUICI SU

‘ O" @lagolettaschiavonea ﬁ Ristorante “La Goletta”




DIGITAL MENU

TRANSLATIONS

09835532085

PLEASE INFORM THE SERVICE STAFF OF ANY FOOD OR
CONTACT ALLERGIES.
AVAILABLE OFF THE MENU BASED ON SEASONAL PROPOSALS.

LIST OF FOOD ALLERGENS
(pursuant to EC Regulation 1169/11 Legislative Decrees 109/92, 88/2009,

@ Bee
wosTARD
o
DeRATIvES

LEAVE A REVIEW ON

Google @®Tripadvisor TheFork ()

FOLLOW US ON

‘ O" @lagolettaschiavonea ﬁ Ristorante “La Goletta”




